














	MENU'  PRANZO LUNCH MENU'
	ANTIPASTI STARTERS
	PROSCIUTTO STAGIONATO DI NORCIA CON MELONE RETATO CURED HAM FROM NORCIA WITH RETATO MELON (6) € 13,00
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE CON POMODORI E BASILICO “FIOR DI LATTE” MOZZARELLA WITH TOMATOES AND BASIL (3)  € 14,00
	PINZA CROCCANTE CON SALMONE AFFUMICATO, ZUCCHINE MARINATE, GEL DI POMODORO E SESAMO NERO CRUNCHY PINZA WITH SMOKED SALMON, MARINATED ZUCCHINI, TOMATO GEL AND BLACK SESAME  (5.6.9)  € 14,00
	VERDURE ALLA GRIGLIA CON TOMINO GRILLED VEGETABLES WITH TOMINO CHEESE (5,10) €14,00
	INSALATE SALADS
	FRANCESCANA: INSALATA, POMODORO, CETRIOLI, FINOCCHI, CAROTE FRANCESCANA: SALAD, TOMATO, CUCUMBER, FENNEL AND CARROT € 12,00
	BENEDETTINA: INSALATA, TONNO, UOVO, POMODORO BENEDICTINE: SALAD, TUNA, EGGS, TOMATO (4) € 12,00
	GRECA: INSALATA, FETA, POMODORI, OLIVE, CIPOLLA GREEK: SALAD, FETA CHEESE, OLIVE AND ONION (7) € 12,00
	PRIMI PIATTI FIRST COURSES
	PENNE AL POMODORO E BASILICO PENNE PASTA WITH TOMATO SAUCE AND BASIL (9,12) €
	POKÉ DI RISO BASMATI E QUINOA CON VERDURE, AVOCADO, GAMBERI, EDAMAME, ALGA WAKAME E SALSA DI SOIA ALLO ZENZERO  BASED RICE AND QUINOA POKE WITH VEGETABLES, AVOCADO, SHRIMP, EDAMAME, WAKAME SEAWEED AND GINGER SOY SAUCE. (1,6,7,8,9) € 15,00
	ORECCHIETTE CON PESTO DI BASILICO, POMODORI SECCHI E RICOTTA SALATA ORECCHIETTE PASTA WITH BASIL PESTO, DRIED TOMATOES AND SALTED RICOTTA CHEESE (1,3,9,13) € 15,00
	SECONDI PIATTI MAIN COURSES
	HAMBURGER DI FASSONA CON PECORINO DI NORCIA, POMODORO, INSALATA,  MAIONESE AL TARTUFO E PATATE ARROSTO  BEEF BURGER WITH PECORINO DI NORCIA CHEESE, TOMATO, LETTUCE, TRUFFLE MAYONNAISE AND ROASTED POTATOES (2,3,6,9,14) € 22,00
	VITELLO TONNATO CON MISTICANZA D‘INSALATE  E FIORI DI CAPPERO VEAL WITH TUNA SAUCE WITH MIXED SALAD AND CAPER FLOWERS (1,5,12,13,14) € 14,00
	DESSERT
	INFORMAZIONE AI CONSUMATORI CONSUMER INFORMATION
	REGOLAMENTO CEE 1169/2011


